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Versao Brasileira

da culinaria russa tradicional

Chef Maria Helena Serrano

ALMOCO Opcio |

[2h as I5h " . .

* =Salada de beterraba com ervas e queijo chancliche, pimenta rosa e folhas verdes
Entrada sTruta defumada com puré de batata, cogumelos e smetana
Zakuski de boas vindas: *Charlotte russa (torta musse de chocolate meio amargo)
pepino agridoce
Opgcdo 2
Almogo apenas com reserva até P¢
05 de novembro =Salmao defumado com folhas verdes, smetana, dill e pimenta biquinho

mariahelena@qpecado.com =Variénikes de batatas com confit de cebolas e smetana

Il 2478-1582
Il 5573-2760 =Bolo Medovik (nozes e mel) com sorvete de baunilha

Il 5083-5708
11 99269-2639

BEBIDAS =Agua aromatizada com citricos R$ 6,00

ITh as 18h =Agua mineral com gis e sem gas R$ 4,00
=Vinho Tinto / Prosecco Garrafa R$ 69,00
=Vinho Tinto / Prosecco Taga R$ 15,00
=Vodka / dose R$ 15,00
sCerveja russa Baltika / 500ml R$ 25,00
sCerveja russa Baltika / | litro R$ 35,00

COMIDINHAS =Pastel de forno | cebola agridoce e queijos R$ 8,00

I'1h as 18h *Quiche de alho-poré R$ 8,00
*Muffin de espinafre e ricota com curry R$ 8,00
sTarteleta de frango com paprica R$ 8,00
sTarteleta de palmito R$ 8,00

DOCES *Mini Tortas (marzipan e chocolate,

I'Thas 18h trufa branca com cerejas hlingaras, améndoas e mel) R$ 6,00
*Mini Bolos (limdo com sementes de papoula | laranja | chocolate) R$ 5,00
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